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Proba scrisa
COMERT
MAISTRI INSTRUCTORI

BAREM DE EVALUARE S| DE NOTARE
Varianta 2

» Se puncteaza orice modalitate de rezolvare corecta a cerintelor.

* Nu se acorda punctaje intermediare, altele decat cele precizate explicit in barem. Nu
se acorda fractiuni de punct.

+ Se acorda zece puncte din oficiu. Nota finala se calculeaza prin impartirea la zece a
punctajului total acordat pentru lucrare.

SUBIECTUL | (60 de puncte)
1. (30 de puncte)
a. Cate 1 punct pentru enumerarea oricaror trei factori interni si a oricaror trei factori externi
care actioneaza pe perioada pastrarii pestelui proaspat 6x1 punct=6 puncte
Exemple:
Factori interni (ai produsului). compozitia chimica, proprietatile biologice, fizice ale produsului,
starea de salubritate.
Factori externi (ai mediului de péstrare): umiditatea relativd a aerului, temperatura, radiatiile de
lumina, compozitia aerului, microorganismele din mediul extern, starea de igiena a depozitului,
respectarea vecinatatii admise.
b. Se acorda 2 puncte pentru prezentarea oricarei metode de conservare a pestelui, bazata pe
utilizarea temperaturilor ridicate (pasteurizarea, sterilizarea).
Punctajul se distribuie astfel:
- precizarea principiului metodei 1 punct
- precizarea produselor care se obtin (semiconserve de peste, respectiv, conserve de
peste) 1 punct
c. Cate 1 punct pentru mentionarea oricaror patru sortimente de semiconserve din peste si a
oricaror patru sortimente de conserve din peste. 8x1 punct=8 puncte
Exemple:
Semiconserve din peste: peste sarat, peste afumat: ,Batog” (din morun, nisetru, somn), fileuri de
cod afumate, peste marinat (tratarea pestelui cu otet, sare, condimente), pasta de peste (peste
sarat si afumat pastificat, cu adaos de condimente, boia de ardei), peste in salata de icre, peste
marinat cu maioneza.
Conserve sterilizate din peste: in ulei (obisnuit, picant, aromatizat cu fum, ulei cu sos picant), in
sos tomat, peste tocat cu adaos de legume si sos, peste cu legume, organe comestibile (lapti de
hering, cod, ficat de peste), peste in suc propriu.
d. Cate 2 puncte pentru descrierea corecta si completa a oricaror cinci caracteristici de calitate
ale pestelui proaspait. 5x2 puncte=10 puncte
Exemple:
Caracteristicile de calitate ale pestelui proaspét:
Aspectul general - aspect metalic, stralucitor, culoare normala, specifica speciei, corp rigid.
Aspectul ochilor - limpezi, bombati, umplu orbita, corneea transparenta; se admit si ochii retrasi la
nivelul orbitei si corneea putin mata.
Aspectul branhiilor - roz-rosii, fara miros, fara mucozitati.
Aspectul pielii si al solzilor - lucioasa, intinsa, solzi luciosi, bine fixati, care se desprind greu, cu
mucus transparent.
Aspectul anusului - retractant (infundat), albicios.
Aspectul muschilor- bine legati de oase, elastici (la apasarea cu degetul, urma dispare).
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Aspectul viscerelor - lucioase, bine individualizate, fara lichid in cavitatea abdominala, miros
caracteristic.

e. Cate 1 punct pentru precizarea oricaror patru defecte ale pestelui refrigerat (exemple: solzi
decolorati care se desprind usor; corp acoperit cu mucus rau mirositor; ochi retractati in orbite;
corneea opaca; branhiile de culoare cenusie sau bruna etc.) 4x1 punct=4 puncte

2. (30 de puncte)

a. Cate 1 punct pentru enumerarea oricaror patru operatii comune si a oricaror patru operatii
specifice de pregatire prealabila a marfurilor pentru vanzare. 8x1 punct=8 puncte
Exemple:

Operatii comune de pregétire a marfurilor pentru vanzare:

- Dezambalarea: Deschiderea ambalajelor folosind uneltele necesare (ciocan, cleste, dalta etc.),
astfel incat acestea sa poata fi refolosite dupa golire.

- Sortarea si formarea sortimentului comercial: Prezentarea marfurilor catre cumparatori pe grupe,
articole, dimensiuni, sortimente etc.

- Stergerea sau curatarea de praf.

- Etichetarea si afisarea preturilor.

- Transportul si expunerea in sala de vanzare: Asezarea produselor in rafturi, gondole, tonete,
asigurand o informare clara cu privire la sortiment, calitate, pret etc.

Exemple:

Obperatii specifice de pregatire a marfurilor pentru vanzare:

- Preambalarea marfurilor livrate in vrac: cantarirea si ambalarea portionata in pungi, plicuri, cutii,
borcane etc.

- Calcarea confectiilor.

- Asamblarea unor marfuri tehnice: Montarea produselor aduse in magazin sub forma de parti
componente.

- Incercarea prealabild a functionarii: Verificarea marfurilor electrotehnice, electrocasnice si
electronice nainte de vanzare.

- Acordarea instrumentelor muzicale.

b. Cate 1 punct pentru precizarea oricaror trei caracteristici ale autoservirii, a oricaror trei
cerinte avute in vedere la etalarea marfurilor si a oricaror doua categorii de utilaje de prezentare
si desfacere a marfurilor. 8x1 punct=8 puncte
Exemple:

Caracteristicile autoservirii:

- expozitia vizuala a intregului sortiment pe un mobilier adaptat, intr-un magazin atragator, cu
gondole insufletite;

- punerea produselor la indeména clientelei, existenta punctelor de service pentru articolele a caror
alegere necesita indrumari;

- informatii si indicatii clare si precise asupra produselor: pancarte, etichete, preturi, oferte speciale;
- punerea la dispozitia clientelei a unui cos sau carucior pentru cumparaturi;

- plata globala, o singura data la casa de iesire.

Exemple:

Cerinte avute in vedere la etalarea marfurilor:

- aranjarea pe grupe de marfuri inrudite intre ele ca utilizare;

- asigurarea marimii si structurii ofertei de marfuri expuse in functie de frecventa cererii
cumparatorilor;

- asezarea marfurilor cu o frecventa mare de cumparare in apropierea spatiului pentru rezerva de
marfuri a magazinului;

- amplasarea marfurilor de volum mic si preturi ridicate astfel incat sa li se asigure o supraveghere
corespunzatoare.

Exemple:

Categorii de utilaje de prezentare si desfacere a marfurilor:

- utilajele de baza ale salii de vanzare: utilaje pentru calcul, aparate pentru incercat si verificat
articolele electrocasnice, baterii, becuri, aparate de masura, generatoare de mira pentru
televizoare, standuri de incercari, pupitre pentru auditii muzicale etc;
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- utilajele suplimentare ale salii de vanzare: dispozitive, aparate si masini pentru calcat, refrisat,

fasonat, festonat, cusut si brodat articole de confectii, tesaturi, perdele, covoare, mochete, lenjerie

de pat etc.;

- utilajele specifice sectorului alimentar: vitrine frigorifice, masini pentru taiat, cantarit, ambalat,

marcat.

- casele de marcat: fac parte din utilajele de baza ale salii de vanzare, avand un rol important in

toate punctele de vanzare, cu deosebire insa in cele de mari suprafete.

c. Céate 1 punct pentru prezentarea oricaror trei avantaje ale autoservirii pentru comerciant si a

oricaror trei avantaje oferite consumatorului de aceasta forma de vanzare. 6x1 punct=6 puncte

Exemple:

Avantajele autoservirii pentru comerciant:

- cresterea vanzarilor;

- largirea clientelei;

- cresterea volumului de cumparaturi pentru fiecare client;

- adaptarea la distributia de masa: a profita de facilitatile oferite de catre fabricantul care

conditioneaza (preambaleaza) produsele sale pentru a permite vanzarea fara vanzator;

- reducerea cheltuielilor sale generale: reducerea personalului cu toate ca vanzarile de marfuri

cresc;

- pastrarea libertatii sale de actiune: pentru a se consacra clientelei si a administra eficient

afacerea sa.

Exemple:

Avantajele autoservirii pentru consumator:

- castiga timp: clientul regleaza el insusi ritmul cumparaturilor sale;

- beneficiaza de o alegere diversificata si potrivita nevoilor de consum;

- face cumparaturile relaxandu-se;

- alege fara constrangeri (piedici).

d. Cate 2 puncte pentru definirea fiecarui tip de pret (pret de vanzare, pret pe unitatea de masura)
2x2 puncte=4 puncte

e. Cate 1 punct pentru prezentarea modalitatii de indicare a preturilor corespunzatoare fiecaruia

dintre cele patru tipuri de produse (produse preambalate, produse vandute vrac, produse expuse

in vitrine exterioare, produse preambalate pentru care este indicata cantitatea nominala si masa

componentei solide) 4x1 punct=4 puncte

Exemple:

- Pentru produsele preambalate - se indica pretul pe unitatea de masura si pretul de vanzare

corespunzator cantitatii preambalate. Daca pretul pe unitatea de masura este identic cu pretul de

vanzare, se indica numai pretul de vanzare.

- Pentru produsele vandute in vrac prin cantarire sau masurare este obligatorie indicarea numai a

pretului pe unitatea de masura.

- Pentru produsele expuse in vitrine exterioare preturile se indica astfel incat consumatorul sa le

poata vedea cu usurinta fara a intra in suprafata de vanzare.

- Pentru produsele preambalate pentru care este indicatd cantitatea nominald si masa

componentei solide este suficient sa se indice pretul pe unitatea de masura al componentei solide.

SUBIECTUL al ll-lea (30 de puncte)
Il.1. (20 de puncte)

a.| - Cate 2 puncte pentru descrierea fiecareia dintre cele doua | 2x2 puncte=4 puncte
metode de invatamant (demonstratia didactica si exercitiul
didactic)

b.| Se acorda 10 puncte pentru prezentarea momentului activitatii
didactice in care se utilizeaza cele doua metode.

Punctajul se acordd numai dacé elementele mentionate sunt
corelate si se distribuie astfel:

- tema activitatii didactice si rezultatele invatarii vizate 1 punct
- forma/formele de organizare a activitatii 1 punct
Proba scrisa la comert - maistri instructori Varianta 2

Barem de evaluare si de notare
Pagina 3 din 4



Ministerul Educatiei si Cercetarii
Centrul National pentru Curriculum si Evaluare

- mijloacele de invatamant utilizate 2 puncte

- sarcina/sarcinile de lucru repartizate elevilor 2 puncte

- activitatea profesorului 2 puncte

- activitatea elevilor 2 puncte
c.| - Precizarea oricarei metode de invatare prin comunicare orala, 1 punct

care insoteste metoda demonstratiei (exemple: explicatia,

conversatia etc.)

- Argumentarea utilizarii acesteia in cadrul activitatii didactice 2 puncte
d.| - Se acorda 3 puncte pentru prezentarea modului in care se

realizeaza evaluarea activitatii desfasurate de catre elevi, care

se distribuie astfel:

- mentionarea metodei de evaluare (exemple: autoevaluarea; 1 punct

proba practica; observarea curenta si sistematica etc.)

- mentionarea instrumentului de evaluare folosit (exemple: fisa

de autoevaluare a activitatii; fisd de evaluare a produsului

executat; fisa de observare a comportamentului elevului in 2 puncte

timpul rezolvarii sarcinii de lucru etc.)

11.2. (10 puncte)

a. Céate 2 puncte pentru precizarea oricaror doua functii ale notarii (exemple: functia indice

b.

C.

a unei valori; functia de motivare a elevului etc.)

2x2 puncte=4 puncte

Céate 2 puncte pentru prezentarea aprecierii rezultatelor scolare prin fiecare dintre cele

doua modalitati (prin simboluri numerice, respectiv, prin calificativ)

2x2 puncte=4 puncte

Argumentarea afirmatiei conform careia profesorul poate fi/este un factor al variabilitatii
aprecierii si notarii (exemplu: argumentare cu referire la trasaturile de personalitate,
pregatirea de specialitate, pregatirea psiho-pedagogica si metodica, experienta sau lipsa
acesteia — caracteristici ale evaluatorului, manifestate in anumite conditii de tipul stare de

moment si/sau oboseala)

2 puncte
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