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Proba scrisa

INDUSTRIE ALIMENTARA
PROFESORI
Varianta 2
» Toate subiectele sunt obligatorii. Se acorda zece puncte din oficiu.
« Timpul de lucru efectiv este de patru ore.
L.TETEL (60 pont)
I.1. Vélaszoljak meg a kdvetkez8, metabolizmusra vonatkoz6 kérelmeket: 15 pont

a. Nevezzék meg a metabolizmus/ anyagcsere két szakaszat.

b. Osztdlyozzdk az anyagcsere vagy metabolizmus reakcidkat , a szervezetben végbemend
atalakulasok természete szerint.

c. Magyarazzak meg a cukorbetegség/ glicémia hormonalis szabalyozasanak a médjat.

d. Mutassak be a zsirsavak oxidativ bomlasanak reakcié sorat a - oxidacioé elve szerint.

e. Irjak le a fehérjék szerepét az emberi szervezet szamara.

Py

15 pont
a. Soroljanak fel a szaprofita penészgombak altal termelt harom emészté enzimet.
b.Nevezzenek meg az élelmiszer iparban haszndlatos harom hasznos penészgombat.
c. Soroljanak fel a penészgombaknal 1étezd négy ivartalan spora fajtat..
d. Osztalyozzak a penészgombakat a micélium/ gombasejtszévedék és a sporak fajtaja szerint.
e. Magyarazzak meg , hogy a kotelezéen él6skddd/ parazita penészgombak, hogy jutnak be a
gazda- névénybe.

1.3. Az élelmiszer iparban a héatadas igen fontos, mivel szinte minden agazatéban szikség van a
gépek, a nyersanyagok valamint a végtermékek melegitésére vagy hitésére. 30 pont
a. Hatérozzak meg a h6kézeg fogalmat.

b. Soroljon fel harom héatadasi médozatot, melybél tetszés szerint hatdrozzon meg egyet.

c. Nevezzenek meg négy feltételt melyeknek meg kell feleljenek a hékdzegek.

d. Jellemezze a hitési mlveletet.

e. Valaszoljak meg a kdvetkez6 abran talalhaté gépre vonatkozo kérelmeket:

- nevezzék meg az abran lathatd gépet

- nevezzék meg az abran az 1, 2, 3, 4, 6, 8 és 9- el jeldlt részeket

-nevezzék meg az abran lathatd gép felhasznalasi teriiletét

- mutassak be szabad vélasztas szerint a gép két kezelési szakaszat

II‘
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ILTETEL (30 pont)
Secventa de instruire de mai jos face parte din curriculumul pentru clasa a X-a, invatamant liceal —
filiera tehnologica, domeniul de pregatire de baza: Industrie alimentara (Anexa nr. 2 la OMEN nr.
3915/18.05.2017)
URI 2 — APLICAREA NOTIUNILOR DE
MICROBIOLOGIE SI A NORMELOR DE
IGIENA iN INDUSTRIA ALIMENTARA
Rezultate ale invatarii/competente
(codificate conform SPP)

Continuturile invatarii

Cunostinte Abilitati Atitudini
2.3.1
2.3.2 » Actiunea factorilor externi asupra
501 2.3.3 microorganismelor:
2.1.3 2'2'2 2.3.4 - Factori fizici
o 2.3.5 - Factori chimici
2.3.6 - Factori mecanici
2.3.7
Rezultatele invatarii:
Cunostinte
2.1.3 Actiunea factorilor externi asupra microorganismelor
Abilitati

2.2.1 Examinarea microscopica a bacteriilor, drojdiilor si mucegaiurilor

2.2.2 |dentificarea microorganismelor utile si daunatoare

Atitudini

2.3.1 Constientizarea importantei factorilor externi asupra dezvoltarii microorganismelor din
industria alimentara

2.3.2 Respectarea procedurii de lucru la efectuarea analizelor microbiologice

2.3.3 Respectarea procedurii de lucru la efectuarea operatiilor de igienizare

2.3.4 Colaborarea cu membrii echipei pentru respectarea regulilor de igiena a spatiilor si
echipamentelor din industria alimentara

2.3.5 Asumarea responsabilitatii in abordarea unei conduite preventive pentru eliminarea riscurilor
de Timbolnavire prin consumul de alimente contaminate

2.3.6 Respectarea normelor de securitate si sanatate in munca, protectia mediului si PSI la
igienizarea spatiilor si echipamentelor

2.3.7 Asumarea initiativei in rezolvarea unor probleme

Valaszoljon a kovetkez6 kévetelményekre a vizsgatargyak modszertanaval kapcsolatosan:

a. Hatarozza meg a gyakorlati értékelést és adjon meg két aspektusat, amelyet értékellink ezzel
a modszerrel.

b. Hatarozza meg a gyakorlast mit olyan alapvet6 tanulasi médszer, amely a valés feladatok
megoldasan alapszik.

c. Adjon meg harom gyakorlat tipust, a rendeltetésik alapjan.

d. Emlitsen meg két masik mddszert, ami valés tevékenységen alapszik.

e. A fenti program részlet alapjan kialakitandé tanulési eredmények/kompetencidk alapjan
tervezzen egy oktatasi tevékenységet alkalmazva a gyakorlas modszerét figyelembe véve a
kdvetkezbket:

- Megadva a kialakitasra kertl6 tanulasi eredményeket/kompetenciakat

- A tartalom/tartalmak valogatéasa

- A lecke tipusdnak megadésa

-A tanuldk figyelmének felkeltési modjanak kifejtése

-Kérilbelll egy oldalon keresztil mutassa be a valasztott tudomanyos tartalmat

- A gyakorlé modszer példajanak bemutatasa az adott tevékenység alatt

-Adjon meg harom kdvetelményt, amelynek eleget kell tegyen a fenti példdban alkalmazott

gyakorlatra.
Megjegyzés: Pontozodik a tudomanyos informaciok helyessége is amit az e. pontban
hasznalnak.
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