Ministerul Educatiei si Cercetarii
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EXAMENUL NATIONAL PENTRU DEFINITIVARE iN iNVA‘[AMANTUL PREUNIVERSITAR
14 iulie 2026
Proba scrisa

INDUSTRIE ALIMENTARA
MAISTRI INSTRUCTORI

Varianta 2
» Toate subiectele sunt obligatorii. Se acorda zece puncte din oficiu.
« Timpul de lucru efectiv este de patru ore.
L.TETEL (60 pont)
.1.Az alabbi abran egy egyszerii centrifugalis szivattyu talalhato.

15 pont

a. nevezzék meg az 1, 2, 3 és 4 szdmokkal jeldlt részeket;

b. nevezzék meg azt a szivattyd csoportot amelybe
beletartozik az egyszerl centrifugdlis szivattyu is;

c. magyarazzdk meg ennek a szivattyinak a mikddési
médjat;

d. pontositsdk harom elényét és egy hatranyat a
centrifugalis szivattyuknak;

e. nevezzenek meg mas két élelmiszeriparban a folyadékok
széllitasara hasznalt szivattyu fajtat.

1.2. Valaszoljak meg a kdvetkezo kérelmeket melyek a gaz és folyadék heterogén keverékek
szétvalasztasi miiveletére vonatkoznak. 14 pont

a. Hatarozzak meg a heterogén keverékeket.

b. Osztdlyozzak a heterogén keverékeket a két "fazis" viselkedése szerint, mutassék be réviden
mindkét "fazist" pontositva ugy a diszperzioés kdzeget mint a diszpergalt anyagot.

c. Nevezzenek meg harom gépet, melyeket gaz és folyadék heterogén keverékek szétvalasztasara
hasznéalnak az élelmiszeriparban, megemlitve ugyanakkor mindegyiknek a felhasznalasi terlletét
is.

1.3. Az alabbi vazlaton egy folyadék visszavezetéses keverd van abrazolva. 16 pont
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a. hatarozzak meg a keverés miveletét;
b. nevezzék meg az 1- tél 5- ig szamokkal jeldlt

részeket;

c. magyardzzak meg a folyadékvisszavezetéses
keveré mikoédési médjat;

d. pontositsak a folyadék visszavezetéses keverées
megvaldsitasanak két médijat.

e. nevezzenek meg az élelmiszer iparban masik két
keverésre haszndlt berendezést;

f. nevezzenek meg két munkavédelmi és
egészsegvédelmi el6irast amit (NSSM)a folyadék
visszavezetéses keverd berendezéseknél be kell
tartani.

1.4. Valaszoljak meg a kovetkez6 kérelmeket melyek a szaritasi miveletre vonatkoznak.
15 pont
a. Hatarozzak meg a szaritasi miveletet.
b. Irjon le négy szaritasi miveletet befolyasolé tényezét.
c. Nevezzenek meg harom olyan terméket amit szaritasi mivelettel lehet tartdsitani.
d. Nevezzenek meg két munkavédelmi és egészségvédelmi elbirast amit (NSSM) a porlasztassal

mikddoé toronyszaritéknal kell betartani.

ILTETEL (30 pont)
Az alabbi tanitasi egység a liceumi oktatas tehnologiai vonal X.-es nemzeti tantervebdl/
Curriculumjabol az Elelmiszer ipar alapképzési tertletébdl vald, (Anexa nr. 2 la OMEN nr.
3915/18.05.2017):

URI 3. Exploatarea utilajelor si
echipamentelor utilizate in industria
alimentara
Rezultate ale invatarii (codificate
conform SPP)

Cunostinte Abilitati Atitudini

Continuturile invatarii

* Maruntirea materialelor:
- Principii care stau la baza desfasurarii operatiei

3.2.9 (definitie, scop, factori de influenta)
394 3.3.1 - Metqo_|e Si proc_edee de maruntire _
395 (...) - CI_as[flcarea utilajelor p_entru mérun’gl_re '

3.1.5 396 3.3.6 Utll_a]g pentru mérynyr_e (construc_,t:e, func;‘/onare_):
397 3.3.7 - Utilaje pentru maruntirea materlal_elor cu duritate
398 (...) mare: goncasorul C|I|ndr|c_, moara cu ciocane _
() - Utilaje pentru maruntirea materialelor cu duritate

medie: valtul automat
- Utilaje pentru maruntirea materialelor cu consistenta
mare: masina de taiat legume, volf, cuter

Cunostinte:
3.1.5 Maruntirea materialelor

Abilitati:

3.2.2 Identificarea tipului de operatiei
(...)
3.2.4 Identificarea aparatului/utilajului/instalatiei folosite in industria alimentara
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3.2.5 Pregatirea aparatului/ utilajului/ instalatiei pentru pornire/ oprire

3.2.6 Executarea manevrelor de pornire/ oprire a aparaturii/ utilajelor/ instalatiilor folosite n
industria alimentara

3.2.7 Supravegherea functionarii aparatelor/ utilajelor/ instalatiilor folosite in industria alimentara
3.2.8 Accesarea, cautarea si folosirea serviciilor prin internet pentru documentarea privind aparate,
utilaje si echipamente utilizate in industria alimentaré

Atitudini:

3.3.1 Exploatarea aparatelor/utilajelor/instalatiilor conform indicatiilor din fisa tehnica

[...]

3.3.6 Asumarea, in cadrul echipei de la locul de munca, a responsabilitatii pentru sarcina de lucru
primita

3.3.7 Manifestarea initiativei in rezolvarea unor situatii probleméa

[.]

Valaszoljon a kovetkezé kévetelményekre a vizsgatargyak modszertanaval kapcsolatosan:

a. Hatarozza meg a gyakorlati értékelést és adjon meg két aspektusat, amelyet értékellink ezzel
a modszerrel.

b. Hatarozza meg a gyakorlast mit olyan alapvet6 tanulasi médszer, amely a valés feladatok
megoldasan alapszik.

c. Adjon meg harom gyakorlat tipust, a rendeltetésik alapjan.

d. Emlitsen meg két masik mddszert, ami valés tevékenységen alapszik.

e. A fenti program részlet alapjan kialakitandé tanulési eredmények/kompetencidk alapjan
tervezzen egy oktatasi tevékenységet alkalmazva a gyakorlas modszerét figyelembe véve a
kovetkezéket:

- Megadva a kialakitasra ker0l6 tanulasi eredményeket/kompetencidkat

- A tartalom/tartalmak valogatéasa

- A lecke tipusdnak megadésa

-A tanuldk figyelmének felkeltési modjanak kifejtése

-Kérilbelll egy oldalon keresztll mutassa be a valasztott tudomanyos tartalmat

- A gyakorlé modszer példajanak bemutatasa az adott tevékenység alatt

-Adjon meg harom kdvetelményt, amelynek eleget kell tegyen a fenti példaban alkalmazott
gyakorlatra.

Megjegyzés: Pontozodik a tudomanyos informacidk helyessége is amit az e. pontban
hasznalnak.
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